
FICHE TECHNIQUE FITOU

Chateau FONTEIUS 2017

Domaine de la Grange

Adresse / Address
Gaec  Dell’Ova Frères.
Cabanes de la Palme
11480 La Palme

Site Web/ Web site:  https://www.dellova-freres.fr
Courriel/E-mail:  dellovafreres@orange.fr

Téléphone / Phone: 33 (0) 4 68 48 17 88

BIO / Organic Wine Exploitation certifiée BIO depuis 2012
Organic Estate certified since 2012

Superficie du Domaine: 65 hectares.
Estate size: 160 acres.

Appelation: AOC FITOU
Millésime: 2017
Couleur/Color: Rouge / Red

Cépage / Vine: Mourvèdre 50%
Syrah 10%
Grenache Noir 40%

Sols / Soil: Argilo-Calcaire

Méthode Culturale: Labour, intercep, engrais organique, 
traitement face par face

Practices: Ploughing, inter-vine hoes, organic 
fertilizer, side by side treatment.

Type de Vinification Vendange égrappée, vinification 
traditionnelle, délestage et remontage en 
cuve inox thermo-régulée

Elevage / Ageing Pendant 10 mois en cuve inox thermo-
régulée. 10 months in inox regulated vat

https://www.dellova-freres.fr/


Label / Certification Ecocert/ Agriculture BIO  
(Organic French and EU labels).

Nombre de Bouteilles 9000 bouteilles/bottles
Bouchon / cork : Traditionnel / Traditional

Guide Hachette 2020 1 Etoile / 1 Star

Commentaire Hachette :

"Grenache et mourvèdre se partagent la vedette dans 
cette cuvée à la robe grenat profond. Le nez, après 
aération, s'ouvre sur des senteurs de fruits noirs, de 
sous-bois avec une touche de gibier. La bouche se révèle 
tout aussi gourmande avec des notes épicées (poivre et 
garrigue) et des tanins de qualité, fondus. Une belle 
harmonie." 
"Grenache and Mourvèdre share the spotlight in this wine
with a deep garnet color. The nose, after aeration, opens 
on scents of black fruits, undergrowth with a touch of 
game. The mouth is equally gourmet with spicy notes 
(pepper and garrigue) and quality tannins, melted. A 
beautiful harmony. " 


